
届圏焼物プレートさざ波

同軍司原理問胃閉毘lmnI

M11・315 5，900円
焼物プレートさざ波(角)大
鮫15x織29x高3(内寸縦13x繍20.5)

置掴軍調~"".~.~í".j屯ìr1F.jll防司Þlr~"

M10・549 3，500円
焼物プレートさざ波(角)小
綴15x繍22x高2.5(内寸縦9x横15)

•WI.'ff"i冒固臥~.~íl防却防司，.. ‘・~... 

M10・577 3，500円
焼物プレートさざ波(丸)
ゆ18x高3(内寸申13.5)
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使用商品/焼き物プレートさざ波(角)大(Mll-315)・いろはこんろ畏角(照)(M10-808)・いろはこんろ畏角用敷板{固形・炭兼用)(M40-972)、

焼き物プレート古ざ波(角)小(M10-549)・民芸風こんろ奴杉(大)(M10・777)・火入れ(小)プレス(M10・913).

焼き物プレートさざ波(丸H M10-577)・さざ波こんろいぶし銀(M11・450)・火入れ{小}プレス仏A10-913)・験板(スミ切)14角仏MO-409)

むさしこんろ

.水を入れる事によって煙が出にくく

定よっています。

・水入れを取り外せば、丸こんろとし

て使用できます。

.むさしこんろ用焼物プレートは、フ

ッ紫3コートですのでこびりつきが

少怠く、j先j争力r楽です。

.着火lま繍穴より燈火用ライタ一等

で惣火して下さい。

・大量の肉を焼くと油が外に量れる

事があります。

固
因

M10・913 120円
火入れ(小)プレス
ゆ5.5x高2.5

M40・474 750円
敷板(縁付)13角
綴13x繍13(内寸縦10.5x機10.5)
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雇通
届j圏

-加勲すると、鍋・蓋・取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。 ・空於きは絶対にしないで下さい。

・アルミ製品の洗浄は手洗いをお鷹めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下乱、

M10・802 2，400円
むさしこんろ(水入れ付)
ゆ13.7x高9.5

M11・312 1，700円
むさしこんろ周焼物プレート
φ14x高1.8
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木の葉陶板 通 園 朴葉ほおば陶板 昼JfI
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1 ~!1 ・310 3.500円
木の葉問板(小) 縦12.5x機19x高6.5(内寸11X繍15x深1.2)

2 M!1・311 4.200円
木の葉陶板(中) 縦14.5x繍22x寓7.5(内寸12.5x織17x深1.3)

高よろず陶板 歯fI

M10・583 2.200円
3 朴薬開板

縦14X繊16.5x深3

置圃E胃島司固II，WAlI副巨量却E弘司il阿佐量司・

面白目 Ll 

M11・314 2.800円
4 福陶板

続20x繊22x高4.5

グルメ石 セγ
特殊セラミックでできたグルメ干II;l.、

素材のl床を生かし、まろやかな自然

のl味を引き出し、中から美l床しく

焼きあげます。

M20・119 3.800円
5 グルメ石固形燃料用

申12x高2.5

M20・118 3.800円
6 グルメ石厚

申12x高2.5

M20・117 2.800円
7 グルメ石信円

縦7.5x検10.5x高2.5

-a花;河防司J~j'司i][~~

"'皿は演出畠です.

ガス及びガスオープンで熱した後、:tiH音鍋に入れて、ご伐JlI下さい.ニの{也

工夫次第でいろいろな料開に使JlI出来ます.(jT;1形燃料にてli旬板としてお

使いになりたい時(iM20-U9を使用して下さい.) 

1.熱に姐1<匝!ーJ:!たに耐えます(:.;，..熱急冷してち吉IJれません.)

2. ~、み外線効果がおく、料理la.-tをよりおいしく 、 まろやかなl味にします。

3保温)Jが市〈、長時聞きめにくく火を消してる余熱で調理がm米ます.

(約10分-15分)

図 .叫力加鵬鰍日服鵬附叩…告熱肘問品付同問す拘枇吋る枇瑚と摘陶……W 戚…けど一下さ乱机L
.加熱するとE芯z温1状伏1悠岱が長〈続き、やけどの恐れがありますので、取り扱いには十分にご注意下さい。

・アルミ製品の洗浄は手洗いをお薦めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤lをご使用下さい。
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庵いおり陶板 歯菌

-・・・・lm!!I量目出舗道圃・・・・・
浅皿と深皿では5mmの深さ違いがあります。

申18浅田
{内寸ゆ17X深1.7)

M10・572 2，600円 φ14浅皿 陶土 申14.5x高5.5(内寸ゆ12.5x深1.6) 4 M10・575 3，600円 φ18浅田陶土 申19.5x高7(内寸ゆ17x深1.7l

2 M10・573 3，200円 φ16浅皿 陶土 ゆ17x高6.5(内寸申14.5X深1.7) 5 M10・576 3，700円 φ18深血陶土ゆ19.5x高7.5(内寸ゆ17X深2.2)

3 M10-574 3，300円 φ16深血 陶土 申17x高7(内寸ゆ14.5x深2.2l

6 M_1 .~・562 2，600円
φ14浅皿アカネゆ14.5x高5.5(内寸申12.5x深1.6l

7 M_1_~・563 3，200円
φ16浅皿アカネ申17x高6.5(内寸申14.5x深1.7)

8 M10・564 3，300円
φ16深田アカネ申17X高7(内寸ゆ14.5x深2.2)

9 M_1_~・565 3，600円
φ18浅皿アカネゆ19.5x高7(内寸ゆ17X深1.7)

10 M10・566 3，700円
φ18深田アカネゆ19.5x高7.5(内寸φ17x深2.2)

11 M_1 .~・557 2，600円
φ14浅皿認申14.5x高5.5(内寸申12.5x深1.6)

12 M_1_~・558 3，200円
φ16浅田原ゆ17x高6.5(内寸申14.5x深1.7)

13 ~_1_~・559 3，300円
φ16深皿無申17x高7(内寸申14.5x深2.2)

14 M_1_~・560 3，600円
φ18浅田黒申19.5x高7(内寸申17x深1.7)

15 M_1_~・561 3，700円
φ18深血照申19.5x寓7.5(内寸φ17x深2.2)

16 M_1_~・447 2，600円
φ14浅皿いぶし銅申14.5x高5.5(内寸ゆ12.5x深1.6)

17 M_1_~・448 3，200円
φ16浅皿いぶし銅ゆ17x高6.5(内寸申14.5x深1.7)

18 M_1_~・449 3，300円
φ16深皿いぶし鏑申17x高7(内寸申14.5x深2.2)

19 M_1_~・450 3，600円
φ18浅田いぶし銅ゆ19.5x高7(内寸ゆ17x深1.7)

20 M_1_~・451 3，700円
φ1 8深皿い':~ïし鋼ゆ19.5x高7.5(内寸申17x深2.2)

67 闘 -加熱すると、鍋・董・取っ手が熱くなりますので、やけどiここ.注意下さい。 ・空焚きは絶対にしないで下さい。

.アルミ製品の洗，争は手洗いをお薦めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。
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固 -加熱すると、鍋・蓋・取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。 ・空焚きは絶対にしないで下さい。

.アルミ製品の洗浄は手洗いをお薦めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。

1 M.1.~・567 2，600円
φ14浅皿うぐいすゆ14.5X高5.5(内寸申12.5x深1.6)

2 M.1.~・568 3，200円
φ16浅皿うぐいすゆ17x高6.5(内寸申14.5x深1.7)

3 M.1.Q・569 3，300円
φ16深皿うぐいす申17x寓7(内寸ゆ14.5x深2.2)

4 M.1_~・570 3，600円
φ18浅田うぐいすゆ19.5x高7(内寸申17x深1.7)

5 M10・571 3，700円
φ18深皿うぐいすゆ19.5x高7.5(内寸申17x深2.2)

6 M.1 .~・452 2，600円
φ14浅即い，3i'し金ゆ14.5x高5.5(内寸申12.5x深1.6)

7 M.1.~・453 3，200円
φ16浅皿いぶし金申17X高6.5(内寸ゆ14.5x深1.7)

8 M.1.Q・454 3，300円
φ16深皿いぶし金申17x高7(内寸ゆ14.5x深2.2)

9 M10・455 3，600円
φ18浅田いぶし金 φ19.5x高7(内寸φ17X深1.7)

10 M.1_Q・456 3，700円
φ18深皿いぶし金ゆ19.5x寓7.5(内寸申17x深2.2)

11 M.1 .~・457 2，600円
φ14浅血いぶし銀申14.5x高5.5(内寸ゆ12.5x深1.6)

12 M10・458 3，200円
φ16浅皿 いぶし銀申17x高6.5(内寸ゆ14.5x深1.7)

13 M.1.Q・459 3，300円
φ16深皿いぶし銀ゆ17X高7(内寸ゆ14.5x深2.2)

14 M.1_~ :~60 _..3!pOO円
φ18浅皿いぶし銀ゆ19.5x高7(内寸ゅ17x深1.7)

15 M.1_Q・461 3，700円
φ18深皿いJ3Iし銀申19.5x高7.5(内寸ゆ17x深2.2)

16 M.1 .~・462 2，600円
φ14浅田紫焼き茶申14.5x寓5.5(内寸φ12.5x深1.6)

17 M10・463 3，200円
φ16浅皿緊燦き夜ゆ17x高6.5(内寸申14.5x深1.7)

18M10・464 3，300円
φ16深田繁燦き予言 ゆ17x高7(内寸ゆ14.5x深2.2)

19 M10・465 3，600円
φ18浅皿紫続き予定 申19.5x寓7(内寸ゆ17X深1.7)

20 M10・466 3，700円
φ18深皿素焼き予言 ゆ19.5x高7.5(内寸申17x深2.2)
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丸陶板 agB

M10・591 2.400円 φ14陶土 M10・588 2.400円 φ14黒 M10・594 2.400円 φ14いぶし錫

M11・301 2.800円 φ16陶土 4 M10・598 2.800円 φ16黒 7 M11・304 2.800円 φ16いぶし銅

M10-556 3.400円 φ18陶土 M10-553 3.400円 φ18黒 M10・388 3.400円 φ18いぶし銅

M10-590 2.400円 φ14うぐいす M10-595 2.400円 φ14紫綬き茶 M10・593 2.400円 φ14いぶし銀

2 M10・600 2.800円 φ16うぐいす 5 M11・305 2.800円 φ16素焼き察 8 M11-303 2.800円 φ16いぶし銀

M10-555 3.400円 φ18うぐいす M10・391 3.400円 φ18紫綬き予言 M10・390 3.400円 φ18いぶし銀

M10-589 2.400円 φ14アカネ M10-592 2.400円 φ14いぶし金

3 M10・599 2.800円 φ16アカネ 6 M11・302 2.800円 φ16いぶし金 Eゆ叫 酷 …
M10-554 3.400円 φ18アカネ M10-389 3.400円 φ18いぶし金

φ16.8X高7(内寸φ15x深1.7)
φ19.5X高7(内寸φ17x深1.7)

、
..こんろは演出品です.



サイ ズは横綱 ・大関 ・関脇 ・小結 と豊富です。料理のバリエーションに

合わせていろいろとお使い分 け下さい。

横綱陶板 電圏

M10・584 27，000円
横綱陶板陶土ゆ42x寓14.5(内寸申36x深4)

2 M10・541 27，000円
横綱陶tI2繁焼き茶 ゆ42x高14.5(内寸申36x深4)

関脇陶板 tziEEB

5 M10・586 12，500円
関脇陶板陶土ゅ27x高9(内寸申23.5x深1.8)

6 M10・543 12，500円
関脇陶板紫燦き茶申27x荷9(内寸φ23.5x深1.8)

大関陶板 園圏

3 M10・585 15，500円
大関陶板間土 φ31x高10.5(内寸申27x深2)

4 MJ_Q・542 15，500円
大関陶板素焼き茶 φ31x高10.5(内寸φ27x深2)

小結陶板 詞圏

7 M10・587 9，800円
小結陶板掬土 申24x商8(内寸申21x深1.5)

8 M1Q・544 9，800円
小結陶板素焼き茶申24x商8(内寸ゆ21x;架1.5)

.，.，司・ ・加熱すると陶板、蓋、取っ手が熱くなりますので、やけどにご注意下さい。鍋つかみを必ずご使用下乱 、 .空焚曹は絶対にしないで下さい。

E曹司・ ・アルミ製品の洗浄は手i先いをお薦めしますが、必ずアルミ製品対応の洗剤をご使用下さい。
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